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AREA PÚBLICA...................................................................722.69 m2
1.ACCESO Y RECEPCIÓN PÚBLICO...................................54.45 m2
1.1Hall...................................................................................24.15 m2
1.2Recepción e información...............................................7.51 m2
1.3Secretaría.......................................................................22.79 m2
2.EXPOSICIÓN...................................................................118.52 m2
2.1Sala multiuso exposiciones y recepciones................109.50 m2
2.2Almacén...........................................................................9.02 m2
3.AUDITORIO SHOW-COOKING.......................................140.52 m2
3.1Sala de público..............................................................68.86 m2
3.2Escenario........................................................................19.54 m2
3.3Cabina técnica...............................................................9.01 m2
3.4Acceso público..............................................................20.29 m2
3.5Acceso alumnos............................................................22.82 m2
4.GASTROBAR....................................................................409.20 m2

AREA DOCENTE................................................................1586.04 m2
5.ACCESO Y RECEPCIÓN ALUMNOS...............................268.17 m2
5.1Hall.................................................................................126.31 m2
5.2Recepción e información.............................................13.76 m2
5.3Sala polivalente/Zona de alumnos...........................128.10 m2
6.LABORATORIOS..............................................................128.90 m2
6.1Laboratorio 1..................................................................48.75 m2
6.2Laboratorio 2..................................................................52.79 m2
6.3Vestíbulo de higiene........................................................9.45 m2
6.4Almacén 1......................................................................10.32 m2
6.5Almacén 2.........................................................................7.59 m2
7.TALLERES REPOSTERÍA.....................................................105.23 m2
7.1Taller de pastelería, heladería y panadería................95.77 m2
7.2Vestíbulo de higiene........................................................9.46 m2
8.TALLERES COCINA...........................................................413.12 m2
8.1Vestíbulo de higiene 1.....................................................9.46 m2
8.2Almacén .........................................................................10.32 m2
8.3Vestíbulo de higiene 2.....................................................9.46 m2
8.4Almacén 2......................................................................10.32 m2
8.5Sala de pre elaboración 1............................................20.68 m2
8.6Sala de pre elaboración 2............................................20.68 m2
8.7Sala de pre elaboración 3............................................20.68 m2
8.8Sala de pre elaboración 4............................................20.68 m2
8.9Cocina de grandes volúmenes...................................64.81 m2
8.10Zona de lavado...........................................................39.57 m2
8.11Cocina individual.........................................................53.66 m2
8.12Zona de lavado...........................................................39.57 m2
8.13Cocina de investigación/experimentación.............53.66 m2
8.14Zona de lavado...........................................................39.57 m2
9.SALA DE CATAS.....................................................................98 m2
9.1Sala de catas.................................................................75.65 m2
9.2Vestíbulo de higiene........................................................8.61 m2
9.3Almacén.........................................................................13.73 m2
10.AULA DEMOSTRATIVA..................................................108.96 m2
10.1Vestíbulo de higiene......................................................5.05 m2
10.2Sala de pre elaboración 1............................................6.57 m2
10.3Sala de pre elaboración 2............................................6.57 m2
10.4Sala de pre elaboración 3............................................6.57 m2
10.5Aula demostrativa.......................................................84.20 m2
11.AULAS TEÓRICAS..........................................................190.04 m2
11.1Aula teórica 1...............................................................68.54 m2
11.2Aula teórica 2...............................................................56.50 m2
11.3Aula teórica 3....................................................................65 m2
12.BIBLIOTECA...................................................................137.25 m2
13.AULA DE INFORMÁTICA...............................................101.80 m2
14.DESPACHOS Y SALA DE PROFESORES...........................34.57 m2
14.1 Sala de profesores......................................................14.18 m2
14.2 Despacho 1...................................................................7.89 m2
14.3 Despacho 2...................................................................6.10 m2
14.4 Despacho 3...................................................................6.40 m2
AREA LOGÍSTICA...............................................................344.01 m2
15.DEPARTAMENTO DE LOGÍSTICA..................................344.01 m2
15.1Recepción de mercancías.........................................50.44 m2
15.2Oficina de control........................................................25.45 m2
15.3Oficinas.........................................................................68.95 m2
15.4Despacho dirección...................................................21.87 m2
15.5Sala de reuniones........................................................28.62 m2
15.6Area empleados..........................................................48.85 m2
15.7Almacén no perecederos..........................................73.68 m2
15.8Cámaras frigoríficas.....................................................26.15 m2

SERVICIOS..........................................................................847.61 m2
16.ASEOS Y VESTUARIOS...................................................109.30 m2
16.1.1Aseo masculino .............................................................18 m2
16.1.2Aseo masculino ..........................................................9.35 m2
16.1.3Aseo masculino ..........................................................5.80 m2
16.2.1Aseo femenino...............................................................18 m2
16.2.2Aseo femenino............................................................9.35 m2
16.2.3Aseo femenino............................................................5.80 m2
16.3Vestuario masculino....................................................21.50 m2
16.4Vestuario femenino.....................................................21.50 m2
17.CUARTO DE INSTALACIONES.......................................100.30 m2
18.ALMACÉN/CUARTO DE LIMPIEZA.................................26.60 m2
19.AREA BASURAS...............................................................27.40 m2
20.CIRCULACIONES..........................................................584.01 m2
20.1Circulación planta sótano........................................439.31 m2
20.2Circulación planta baja..............................................75.06 m2
20.3Circulación planta primera........................................69.64 m2

SUPERFICIE ÚTIL TOTAL PLANTA SÓTANO.......................2300.82 m2
SUPERFICIE CONSTRUIDA PLANTA SÓTANO..................2617.43 m2
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AREA PÚBLICA...................................................................722.69 m2
1.ACCESO Y RECEPCIÓN PÚBLICO...................................54.45 m2
1.1Hall...................................................................................24.15 m2
1.2Recepción e información...............................................7.51 m2
1.3Secretaría.......................................................................22.79 m2
2.EXPOSICIÓN...................................................................118.52 m2
2.1Sala multiuso exposiciones y recepciones................109.50 m2
2.2Almacén...........................................................................9.02 m2
3.AUDITORIO SHOW-COOKING.......................................140.52 m2
3.1Sala de público..............................................................68.86 m2
3.2Escenario........................................................................19.54 m2
3.3Cabina técnica...............................................................9.01 m2
3.4Acceso público..............................................................20.29 m2
3.5Acceso alumnos............................................................22.82 m2
4.GASTROBAR....................................................................409.20 m2

AREA DOCENTE................................................................1586.04 m2
5.ACCESO Y RECEPCIÓN ALUMNOS...............................268.17 m2
5.1Hall.................................................................................126.31 m2
5.2Recepción e información.............................................13.76 m2
5.3Sala polivalente/Zona de alumnos...........................128.10 m2
6.LABORATORIOS..............................................................128.90 m2
6.1Laboratorio 1..................................................................48.75 m2
6.2Laboratorio 2..................................................................52.79 m2
6.3Vestíbulo de higiene........................................................9.45 m2
6.4Almacén 1......................................................................10.32 m2
6.5Almacén 2.........................................................................7.59 m2
7.TALLERES REPOSTERÍA.....................................................105.23 m2
7.1Taller de pastelería, heladería y panadería................95.77 m2
7.2Vestíbulo de higiene........................................................9.46 m2
8.TALLERES COCINA...........................................................413.12 m2
8.1Vestíbulo de higiene 1.....................................................9.46 m2
8.2Almacén .........................................................................10.32 m2
8.3Vestíbulo de higiene 2.....................................................9.46 m2
8.4Almacén 2......................................................................10.32 m2
8.5Sala de pre elaboración 1............................................20.68 m2
8.6Sala de pre elaboración 2............................................20.68 m2
8.7Sala de pre elaboración 3............................................20.68 m2
8.8Sala de pre elaboración 4............................................20.68 m2
8.9Cocina de grandes volúmenes...................................64.81 m2
8.10Zona de lavado...........................................................39.57 m2
8.11Cocina individual.........................................................53.66 m2
8.12Zona de lavado...........................................................39.57 m2
8.13Cocina de investigación/experimentación.............53.66 m2
8.14Zona de lavado...........................................................39.57 m2
9.SALA DE CATAS.....................................................................98 m2
9.1Sala de catas.................................................................75.65 m2
9.2Vestíbulo de higiene........................................................8.61 m2
9.3Almacén.........................................................................13.73 m2
10.AULA DEMOSTRATIVA..................................................108.96 m2
10.1Vestíbulo de higiene......................................................5.05 m2
10.2Sala de pre elaboración 1............................................6.57 m2
10.3Sala de pre elaboración 2............................................6.57 m2
10.4Sala de pre elaboración 3............................................6.57 m2
10.5Aula demostrativa.......................................................84.20 m2
11.AULAS TEÓRICAS..........................................................190.04 m2
11.1Aula teórica 1...............................................................68.54 m2
11.2Aula teórica 2...............................................................56.50 m2
11.3Aula teórica 3....................................................................65 m2
12.BIBLIOTECA...................................................................137.25 m2
13.AULA DE INFORMÁTICA...............................................101.80 m2
14.DESPACHOS Y SALA DE PROFESORES...........................34.57 m2
14.1 Sala de profesores......................................................14.18 m2
14.2 Despacho 1...................................................................7.89 m2
14.3 Despacho 2...................................................................6.10 m2
14.4 Despacho 3...................................................................6.40 m2
AREA LOGÍSTICA...............................................................344.01 m2
15.DEPARTAMENTO DE LOGÍSTICA..................................344.01 m2
15.1Recepción de mercancías.........................................50.44 m2
15.2Oficina de control........................................................25.45 m2
15.3Oficinas.........................................................................68.95 m2
15.4Despacho dirección...................................................21.87 m2
15.5Sala de reuniones........................................................28.62 m2
15.6Area empleados..........................................................48.85 m2
15.7Almacén no perecederos..........................................73.68 m2
15.8Cámaras frigoríficas.....................................................26.15 m2

SERVICIOS..........................................................................847.61 m2
16.ASEOS Y VESTUARIOS...................................................109.30 m2
16.1.1Aseo masculino .............................................................18 m2
16.1.2Aseo masculino ..........................................................9.35 m2
16.1.3Aseo masculino ..........................................................5.80 m2
16.2.1Aseo femenino...............................................................18 m2
16.2.2Aseo femenino............................................................9.35 m2
16.2.3Aseo femenino............................................................5.80 m2
16.3Vestuario masculino....................................................21.50 m2
16.4Vestuario femenino.....................................................21.50 m2
17.CUARTO DE INSTALACIONES.......................................100.30 m2
18.ALMACÉN/CUARTO DE LIMPIEZA.................................26.60 m2
19.AREA BASURAS...............................................................27.40 m2
20.CIRCULACIONES..........................................................584.01 m2
20.1Circulación planta sótano........................................439.31 m2
20.2Circulación planta baja..............................................75.06 m2
20.3Circulación planta primera........................................69.64 m2

SUPERFICIE ÚTIL TOTAL PLANTA BAJA.............................1026.28 m2
SUPERFICIE CONSTRUIDA PLANTA BAJA........................1114.72 m2
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AREA PÚBLICA...................................................................722.69 m2
1.ACCESO Y RECEPCIÓN PÚBLICO...................................54.45 m2
1.1Hall...................................................................................24.15 m2
1.2Recepción e información...............................................7.51 m2
1.3Secretaría.......................................................................22.79 m2
2.EXPOSICIÓN...................................................................118.52 m2
2.1Sala multiuso exposiciones y recepciones................109.50 m2
2.2Almacén...........................................................................9.02 m2
3.AUDITORIO SHOW-COOKING.......................................140.52 m2
3.1Sala de público..............................................................68.86 m2
3.2Escenario........................................................................19.54 m2
3.3Cabina técnica...............................................................9.01 m2
3.4Acceso público..............................................................20.29 m2
3.5Acceso alumnos............................................................22.82 m2
4.GASTROBAR....................................................................409.20 m2

AREA DOCENTE................................................................1586.04 m2
5.ACCESO Y RECEPCIÓN ALUMNOS...............................268.17 m2
5.1Hall.................................................................................126.31 m2
5.2Recepción e información.............................................13.76 m2
5.3Sala polivalente/Zona de alumnos...........................128.10 m2
6.LABORATORIOS..............................................................128.90 m2
6.1Laboratorio 1..................................................................48.75 m2
6.2Laboratorio 2..................................................................52.79 m2
6.3Vestíbulo de higiene........................................................9.45 m2
6.4Almacén 1......................................................................10.32 m2
6.5Almacén 2.........................................................................7.59 m2
7.TALLERES REPOSTERÍA.....................................................105.23 m2
7.1Taller de pastelería, heladería y panadería................95.77 m2
7.2Vestíbulo de higiene........................................................9.46 m2
8.TALLERES COCINA...........................................................413.12 m2
8.1Vestíbulo de higiene 1.....................................................9.46 m2
8.2Almacén .........................................................................10.32 m2
8.3Vestíbulo de higiene 2.....................................................9.46 m2
8.4Almacén 2......................................................................10.32 m2
8.5Sala de pre elaboración 1............................................20.68 m2
8.6Sala de pre elaboración 2............................................20.68 m2
8.7Sala de pre elaboración 3............................................20.68 m2
8.8Sala de pre elaboración 4............................................20.68 m2
8.9Cocina de grandes volúmenes...................................64.81 m2
8.10Zona de lavado...........................................................39.57 m2
8.11Cocina individual.........................................................53.66 m2
8.12Zona de lavado...........................................................39.57 m2
8.13Cocina de investigación/experimentación.............53.66 m2
8.14Zona de lavado...........................................................39.57 m2
9.SALA DE CATAS.....................................................................98 m2
9.1Sala de catas.................................................................75.65 m2
9.2Vestíbulo de higiene........................................................8.61 m2
9.3Almacén.........................................................................13.73 m2
10.AULA DEMOSTRATIVA..................................................108.96 m2
10.1Vestíbulo de higiene......................................................5.05 m2
10.2Sala de pre elaboración 1............................................6.57 m2
10.3Sala de pre elaboración 2............................................6.57 m2
10.4Sala de pre elaboración 3............................................6.57 m2
10.5Aula demostrativa.......................................................84.20 m2
11.AULAS TEÓRICAS..........................................................190.04 m2
11.1Aula teórica 1...............................................................68.54 m2
11.2Aula teórica 2...............................................................56.50 m2
11.3Aula teórica 3....................................................................65 m2
12.BIBLIOTECA...................................................................137.25 m2
13.AULA DE INFORMÁTICA...............................................101.80 m2
14.DESPACHOS Y SALA DE PROFESORES...........................34.57 m2
14.1 Sala de profesores......................................................14.18 m2
14.2 Despacho 1...................................................................7.89 m2
14.3 Despacho 2...................................................................6.10 m2
14.4 Despacho 3...................................................................6.40 m2
AREA LOGÍSTICA...............................................................344.01 m2
15.DEPARTAMENTO DE LOGÍSTICA..................................344.01 m2
15.1Recepción de mercancías.........................................50.44 m2
15.2Oficina de control........................................................25.45 m2
15.3Oficinas.........................................................................68.95 m2
15.4Despacho dirección...................................................21.87 m2
15.5Sala de reuniones........................................................28.62 m2
15.6Area empleados..........................................................48.85 m2
15.7Almacén no perecederos..........................................73.68 m2
15.8Cámaras frigoríficas.....................................................26.15 m2

SERVICIOS..........................................................................847.61 m2
16.ASEOS Y VESTUARIOS...................................................109.30 m2
16.1.1Aseo masculino .............................................................18 m2
16.1.2Aseo masculino ..........................................................9.35 m2
16.1.3Aseo masculino ..........................................................5.80 m2
16.2.1Aseo femenino...............................................................18 m2
16.2.2Aseo femenino............................................................9.35 m2
16.2.3Aseo femenino............................................................5.80 m2
16.3Vestuario masculino....................................................21.50 m2
16.4Vestuario femenino.....................................................21.50 m2
17.CUARTO DE INSTALACIONES.......................................100.30 m2
18.ALMACÉN/CUARTO DE LIMPIEZA.................................26.60 m2
19.AREA BASURAS...............................................................27.40 m2
20.CIRCULACIONES..........................................................584.01 m2
20.1Circulación planta sótano........................................439.31 m2
20.2Circulación planta baja..............................................75.06 m2
20.3Circulación planta primera........................................69.64 m2

SUPERFICIE ÚTIL TOTAL PLANTA PRIMERA....................... 226.75 m2
SUPERFICIE CONSTRUIDA PLANTA PRIMERA.................. 279.04 m2
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