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00_ SINTESIS DEL PROYECTO



o tssasnom et 'ii"—; ot RIS o) | /. Como proyecto de Trabajo de Fin de Grado se plantea la recuperacién de un

: ' interior de manzana en el Casco Histérico de Pamplona con el fin de conferirlo de
vitalidad y nuevos usos, mediante la implantacién de una Escuela Culinaria que
dé respuesta a la actual demanda que existe en la ciudad, tratando este espacio

como un interior abierto a la calle.

._.’_.
£l
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COMUNIDAD AUTONOMA _Navarra
CIUDAD_ Pamplona

COORDENADAS_ N42°49°0.73” O1°38°35.63”
ALTITUD_ 449 metros

SUPERFICIE_ 25,98 Km2

HABITANTES__ 195.650

DENSIDAD DE POBLACION_ 7854.73 hab/km2
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01_SITUACION Y CONTEXTO
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CAMINO DE SANTIAGO FRANCES

El'Camino de Santiago Franceés atravie-
sa Pamplona de noreste a sudoeste. El
Camino entra por el puente medieval
de la Magdalena, atraviesa el portal de ' -

. Francia. Continua por las calles de Pam-

®. plona, cruzando la Calle Mayor hasta la

"Ciudadela.
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FRANCIA

La proximidad de Pamplona a Francia
dio6 lugar a asentamientos franceses a
lo largo del siglo XIl con la presencia
del camino de Santiago en su paso
por la ciudad. -
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_ 74 a. C PRIMEROS ASENTAMIENTOS _ S. XITRES BURGOS

_ 74 a. C./Fundada por Pompaelo sobre un poblado de supuesto origen vascon. _ 1090/ Burgo de Navarreria/ organizado en torno la actual calle Curia y su punto neuralgico lo constituia
_ Considerada por su situacion estratégica una Ciudad-Fortaleza. la catedral/ Parroquia: Catedral.

1090/ Burgo de San Cernin/ nace como consecuencia del paso del Camino de Santiago por Pamplona/
el esquema de su estructura afecta un hexagono, cuya arteria longitudinal coincidia con el Camino de
Santiago -la Calle Mayor-/ Parroquia: San Saturnino, San Lorenzo.

_ 1100/ Burgo de San Nicolas/ planta rectangular como las bastidas francesas/ Parroquia: San Nicolas.
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_ S. XV EL PRIVILEGIO DE LA UNION _ S. XVI MURALLAS
_1423/ Carlos lll el noble unifica los tres Burgos con el Privilegio de la Union. _ Felipe Il decidio levantar una nueva fortaleza, de acuerdo con las nuevas teorias militares.
_Se fija la estructura urbana consolidada hasta la construccion del 12 Ensanche. _ Se construyo una Ciudadela de planta pentagonal, de acuerdo con los principios renacentistas.
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_ S. XIX PRIMER ENSANCHE _ S. XX SEGUNDO ENSANCHE, PGOU

_ Se ocupan los pocos espacios libres que se disponian dentro de las murallas. _ 1920/ Derribo de las murallas y consecuente construccion del Il Ensanche.
_ Desamortizacion de las propiedades eclesiasticas. _ 1957/ Redaccién del PGOU.

_ 1889/ comienzo las obras de | Ensanche y el consecuente derribo de las murallas. _ Redaccion de un Proyecto de Urbanizacion del llamado Il Ensanche.
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_EL CASCO HISTORICO DE PAMPLONA

El trazado del casco antiguo de Pamplona es irregular y se organiza en tres barrios
en torno a la Plaza del Castillo. La trama es compacta debido a que el crecimiento
urbano alo largo de la historia ha tendido a densificarla para aprovechar al maxi-
mo el espacio, esto ha conllevado la ausencia de espacios publicos en el entorno.

Dentro del conjunto de edificacion residencial aparecen zonas que dada su com-
plicada traza en planta presentan serios problemas de habitabilidad, con apari-
cion de tipologias de viviendas en alforja e infravivienda, todo ello unido a defi-
cientes condiciones constructivas e higiénico-sanitarias de las mismas.

Esta zona presenta una problematica diferenciada que obstaculiza la consecu-
cion de los objetivos que se pretenden con las intervenciones en el Centro Histori-
co: la rehabilitacion y la revitalizacion.

No debe olvidarse en ningln caso que la rehabilitacion fisica no sera total mientras
no se produzca una rehabilitacidon socioecondmica paralela. Es preciso articular
intervenciones positivas y progresivas de recuperacion urbana, con actuaciones
dinamicas e imaginativas de recuperacion socioeconomica.
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_ PUNTOS DE INTERES EN CASCO ANTIGUO DE PAMPLONA

01 Basilica de las Agustinas Recoletas

02_ Carmelitas Descalzos

03_ Museo de Navarra

04_Iglesia de San Lorenzo

05_Palacio de Ezpeleta

06_ Iglesia de San Saturnino

07_Iglesia de San Nicolas

08_ Iglesia de San Ignacio

09 Catedral de Pamplona

10 Carmelitas Descalzas de San José

11 Convento de Santo Domingo Dominicos
12_ Archivo Real y General de Navarra
13_Departamento de Educacion de Navarra
14 Ayuntamiento de Pamplona
15_Palacio de Navarra

16_ Aquabox/ Centro Deportivo

17_ Escuela Infantil Calle Descalzos

I CAMINO DE SANTIAGO POR PAMPLONA

18_ Palacio de Condestable/ Civibox RESIDENGIAL

19 Biblioteca Publica San Francisco I EDIFICIO DE INTERES TURISTICO
20_Teatro Gayarre Antzokia I EDIFICIO INSTITUCIONAL
21_Fronton del Labrit Pilotalekua B DIFICIO DOTACIONAL/ RESIDENTES
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_PANORAMA HOSTELERO EN CASCO ANTIGUO

1/ Incremento en los dltimos afios del nUmero de actividades hosteleras, importan-
te cambio en el panorama hostelero en los Ultimos afios.

2/ En el afio 2014, el Ayuntamiento de Pamplona estudié el comercio urbano re-
ferente al Casco Antiguo, constatando las importantes inversiones realizadas en
afios recientes sobre el espacio publico, tanto en materiales como en acciones de
peatonalizacion y templado de trafico.

3/ Desde el afio 2006 hasta 2015 se tramitaron licencias de apertura para activida-
des de hosteleria incluyendo los usos de hoteles y sociedades gastrondmicas.

_DEMANDA DE UNA ESCUELA CULINARIA EN NAVARRA

En los ultimos anos, la Asociacion de Hosteleria Navarra ha buscado implantar una
escuela universitaria en la ciudad de Pamplona con el fin de dar respuesta a la
actual demanda de formacion en este area.

El proyecto de creacion de una Escuela Culinaria se plantea en un momento en el
que ocurren las circunstancias siguientes:

_Necesidades formativas en el ambito de las ciencias gastrondmicas no resueltas
convenientemente. En Pamplona existe una demanda de estudios superiores en el
ambito de las artes culinarias.

_ Oportunidades en el ambito de la investigacion, desarrollo e innovaciéon para
estimular el sector empresarial vinculado.

_ Existencia de una generacion de cocineros dispuesta a colaborar para transmitir
su legado y contribuir a la creaciéon de una cantera de cocineros en Navarra.

El objetivo de la instauracion de una Escuela Culinaria en Pamplona es el siguiente:

__Promocién de lainvestigacion y transferencia de conocimiento entre los profesio-
nales de alta cocinay los sectores empresariales y del conocimiento relacionados
con la gastronomia.

_ Continuidad de la cocina Navarra e innovacion en el futuro.

__Formacion de profesionales altamente cualificados.

_ Estimulaciéon del desarrollo sostenible en cultura gastronémica, educacion ali-
mentaria y tendencias en la alimentacion.
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_ ANALISIS DE HOSTELERIA EN CASCO ANTIGUO DE PAMPLONA

I CAMINO DE SANTIAGO POR PAMPLONA
I RESTAURANTES

I BARES

I CAFETERIAS
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02_ EMPLAZAMIENTO/ MANZANA PILOTO



La manzana donde se desarrolla el proyecto es una de las Zonas de Intervencion
Preferente (ZIP 6), delimitada por el Plan Especial de Proteccion y Reforma Inte-
rior del Centro Histérico de Pamplona (*). Debe tenerse en cuenta que las zonas
de intervencion preferente presentan unos valores patrimoniales histéricos de gran
importancia, aspecto que constituye un potencial que debe tenerse en cuenta
tanto en el aspecto de proteccion y conservacion, como en el aspecto relativo a
su potencial atractivo turistico, cultural, comercial.

(*) El Plan Especial de Proteccion y Reforma Interior del Casco Antiguo de Pamplo-
na es un plan de Ordenacion territorial del ambito conocido como Centro Histérico
de Pamplona, que desarrolla las previsiones contenidas para el mismo en el Plan
Municipal de Pamplona, vigente.

(*) Pamplona Centro Histérico es una sociedad publica dedicada a la realizacion
de todas las actuaciones urbanisticas de edificacion y de regeneracion econémi-
cay social necesarias para la rehabilitacion integral de los espacios comprendidos
en el Casco Antiguo, | Ensanche y Il Ensanche de Pamplona./Operaciones del cas-
co antiguo.
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_ ANALISIS DE ZIP EN CASCO ANTIGUO DE PAMPLONA

A \BITOS DE REURBANIZACION
DETERMINACIONES DEL PLAN PARCIAL

A_Conexion Descalzos-Paseo de Ronda

B_ Conjunto Huertas de Santo Domingo

C_ Conjunto Redin-Caballo Blanco

D_ Huerta de Arzobispado-Bajada de Javier
E_ Conjunto Santa Maria La Real-Labrit

mmmmmm  ZONAS DE INTERVENCION PREFERENTE (ZIP)
mmmm  AMBITOS DE INTERVENCION UNITARIA
01_Paseo de Ronda

02_ Parque y Baluartes del Redin

03_ Plaza-Parque de Santo Domingo

04_ Entorno San Fermin de Aldapa

05_ Patio del Arcedianato

06_ Huerta del Arobispado

07_Santa Maria La Real

08_ Paseo Elevado sobre Cuesta del Labrit
09_ Paseo Juan de Labrit

10_ Plaza del Castillo

11_Paseo de Sarasate

12_ Frentes Taconera Ciudadela
13_Entorno y Plaza del Museo

14 Conexion Descalzos-Ronda

15_Plaza de Compaiiia

16_ Plaza de Recoletas
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03_ RECUPERACION DE INTERIOR DE MANZANA



La manzana en cuestion constituye parte principal del Burgo de San Cernin. Que-
da comprendida dentro del contorno que forman: al Sur la calle Mayor, al Oeste
la calle Eslava, al Norte y Este la calle Jarauta. Consta de una superficie total de
11.665 m2.

La relevancia de este espacio, por su tamafo y ubicacion, lo hizo convertirse en
los afios 80 en la llamada ‘manzana piloto’, ejemplo de objetivo de trabajo en los
procesos de rehabilitacion urbana en la ciudad. Esa idea se ha mantenido en el
tiempo.

LA MANZANA A LO LARGO DEL TIEMPO

1979/ el Ministerio de Obras Publicas y Urbanismo (MOPU) inicié un programa de
31 operaciones piloto de rehabilitacidon en cascos histéricos en el marco de una
campaifa europea para el renacimiento de la ciudad. Pamplona eligié la manza-
na comprendida entre las calles Mayor, Eslava y Jarauta, que por aquel entonces
tenia 258 viviendas de las que 42 estaban desocupadas.

1982/ el MOPU concedia a Pamplona 20 millones de pesetas para avanzar en el
estudio de la manzana piloto. Los trabajos iban a comenzar con la remodelaciéon
de uno de los edificios de la manzana.

2001/ el Plan Especial de Proteccion y Reforma Interior (PEPRI) del Casco Antiguo
delimité la citada manzana como una de las Zonas de Intervencién Preferente
(ZIP).

2007/ el Proyecto de Intervencion Global (PIG-6) que desarrollaba el Plan Especial
de Protecciéon y Reforma Interior del Casco Antiguo de Pamplona, refrenda la ne-
cesidad del derribo de la totalidad del edificio interior de Muebles y la adecuacioén
del espacio interior de la manzana como espacio publico.
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BURGO DE SAN CERNIN

_Nace como consecuencia del paso del Camino de
Santiago por Pamplona en el afio 1090, alli se estable-
cieron francos.

_Trazado de una vez, con un plan concebido de ante-
mano. El esquema de su estructura afecta un hexago-
no, cuya arteria longitudinal coincidia con el Camino
de Santiago -la Calle Mayor-. Se compone de calles
rectas y manzanas regulares.

_Origen de la manzana coincide con el trazado del bur-
go de San Cernin en el afio 1090.

El proyecto constituye parte principal del nucleo del
antiguo Burgo de San Cernin, por su situaciéon central
dentro del antiguo burgo y por ubicarse limitada por la
calle Mayor por la que pasa el camino de Santiago por
Pamplona. Por otra parte, incluye entre la edificacion el
Palacio del Condestable, puede adquirir un nivel em-
blematico para la ciudad y los visitantes.

BURGO DE NAVARRERIA

BURGO DE SAN NICOLAS
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NAVE DE LEJIAS EL TIGRE NAVE DE MUEBLES APESTEGIA
Nave industrial anexa a la nave de Nave industrial que divide el interior
Calle principal que comunica el muebles Apestegia derribada en el de la manzana separando el Calle-
parque de la Taconera con la afo 2000. jon de Pellejeria de la Plaza de San-

Plaza del Ayuntamiento. EI cami-
no de Santiago atraviesa la calle
en su paso por Pamplona. Es una
de las calles mas transitadas por
los turistas que visitan la ciudad.

ta Ana. El PGOU actual la delimita
como fuera de ordenacion.

CALLE MAYOR
Limite Oeste/
CALLE ESLAVA

Limite Sur/
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1929

_ Plaza de Santa Ana en su estado original.
Hasta 1923 se denomina el rincén de la co-
rreccion.

_ La presencia de naves industriales en el
interior de la manzana evita la comunica-
cion entre espacios.

_ El Rincon de Pellejeria no es accesible
desde las calles exteriores.

1998

_ Plaza de Santa Ana en su estado original.
_ La presencia de naves industriales en el
interior de la manzana evita la comunica-
cion entre espacios.

_ En 1980 se abre el Rincon de Pellejeria a
la calle Jarauta con la demolicion del edi-
ficio en calle Jarauta, nimero 5.

_ En 1983 se redacta un proyecto de pavi-
mentacion de la Plaza de Santa Ana.

_ 2000

_ Derribo de la fabrica de lejias “El Tigre’,
anexa a la nave industrial de muebles
Apestegia.

_ La nave de muebles Apestegia queda
delimitada como fuera de ordenaciéon por
el PEPRI.

2018

_ En 2012 se ejecutan las obras de pavi-
mentacion de la Calle Jarauta y Plaza de
Santa Ana.

_ EI Ayuntamiento promueve la implanta-
cion de huertas urbanas en el Rincon de
Pellejeria.
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PARCELAS AFECTADAS

01_C/ Eslava, 18
02_ C/ Eslava, 20
03_C/ Mayor, 14
04_ C/ Jarauta, 7



CALLE ESLAVA, 18 CALLE ESLAVA, 20

EDIFICIO DE VIVIENDAS EDIFICIO DE VIVIENDAS

Actualmente dicho edificio se encuentra abandonado. Se propone actuar en esta parcela Se propone actuar en esta parcela dado el estado de conservacion del edificio y su inade-
dado el estado de conservacion del edificio y su inadecuacion urbanistica. Con el derribo cuacion urbanistica. Con el derribo de calle Eslava, 20 se liberara la entrada al interior de la
de calle Eslava, 18 se liberara la entrada al interior de la manzana desde su calle. manzana desde su calle.
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CALLE MAYOR, 14 CALLE JARAUTA, 7

NAVE DE MUEBLES APESTEGIA EDIFICIO DE VIVIENDAS
Nave industrial que divide el interior de la manzana separando el Callejon de Pellejeria de la El plan general redactado en 1967 declaraba el edificio de la calle Jarauta 7 como fuera de
Plaza de Santa Ana. El PGOU actual la delimita como fuera de ordenacion. ordenacion. Actualmente dicho edificio se encuentra abandonado. Se propone actuar en

esta parcela dado el estado de conservacion del edificio y su inadecuacion urbanistica.
El proyecto plantea el derribo total de la nave industrial con el fin de comunicar los dos va-
cios actuales en el interior de la manzana, con el fin de liberar el espacio y dotarlo de un uso
publico.
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PLAZA SANTA ANA
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04_ DATOS URBANISTICOS



Normativa Urbanistica afectada:
_ Ley Foral 35/2002 de Ordenacion del Territorio y Urbanismo.

_ Plan Municipal de Ordenacién Urbana de Pamplona.
_ Plan Especial de Proteccion y Reforma del Centro Histérico de Pamplona.

TFG FEBRERO 2019 /ETSASS UPV EHU /ESCUELA CULINARIA EN CASCO HISTORICO DE PAMPLONA /ALUMNO:CLAUDIA GARCIA AZNAR /TUTOR:LUIS SESE MADRAZO/DATOS URBANISTICOS

23



PLAN GENERAL MUNICIPAL/
CLASIFICACION DEL SUELO

Aqui se recogen los planos fundamentales del Plan General de Orde-
nacion Urbana de Pamplona de 1957.

El presente plano muestra la clasificacion del suelo de la ciudad de
Pamplona. El suelo en el que se desarrollara el proyecto es suelo urbano
consolidado, por lo que no hay que llevar a cabo modificaciones en el
Plan General en cuanto a clasificacion del suelo respecta.

Plan Municipel
de Pomiplone
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PLAN GENERAL MUNICIPAL/
USOS GLOBALES MAYORITARIOS

Aqui se recogen los planos fundamentales del Plan General de Orde-
nacion Urbana de Pamplona de 1957.

El presente plano muestra la calificacion de usos globales mayoritarios
de la ciudad de Pamplona.
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PLAN GENERAL MUNICIPAL/
USOS PORMENORIZADOS

Aqui se recogen los planos fundamentales del Plan General de Orde-
nacion Urbana de Pamplona de 1957.

El presente plano muestra la calificacion de usos pormenorizados de la
ciudad de Pamplona. La manzana se encuentra encerrada por edifi-
cios de uso residencial exceptuando el Palacio del Condestable, ubi-
cado al Noreste de la misma.

B §eoie 30 w0

VIGENTE DESDE

Subeategorias de
sueko no urbanizable

= 11000
GERENCIA DE URBANISMO

=
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CALIFICACION PORMENORIZADA/ ESTADO ACTUAL

CALIFICACION PORMENORIZADA/ ESTADO MODIFICADO

MODIFICACION DEL PLAN GENERAL DE
ORDENACION URBANA DE PAMPLONA

Se plantea una modificacion del Plan General de Ordenacion Urbana de Pamplo-
na en correspondencia a la calificacion pormenorizada de RESIDENCIAL a DOTA-
CIONAL DOCENTE.

Para poder desarrollar el proyecto es necesario corregir el PGOU en las parcelas
afectadas.

01_C/ Eslava, 18 _Parcela 1119

Actualmente edificada, se propone eliminar con el fin de abrir la calle Eslava al
interior de la manzana. Se modificara su actual uso residencial colectivo.

02_C/ Eslava, 20 _Parcela 1120

Actualmente edificada, se propone eliminar con el fin de abrir la calle Eslava al
interior de la manzana. Se modificara su actual uso residencial colectivo.

03_C/ Mayor, 14 Parcela 1093

Actualmente edificada, se propone eliminar la nave que divide el interior de la
manzana en dos espacios.

04_C/ Jarauta, 7 _Parcela 1110

Actualmente edificada, se propone actuar en esta parcela dado el estado de
conservacion del edificio y su inadecuacion urbanistica.

Con motivo de recuperar el interior de la manzana y dotar al barrio de vitalidad y
nuevos usos, tanto para ciudadanos de todas las edades como turistas.

Se plantea la modificacion del PGOU. Tal y como se muestra en los planos, se cam-
bia los usos de las parcelas afectadas:

01_C/ Eslava, 18 _Parcela 1119

Cambio de uso RESIDENCIAL a uso DOTACIONAL PRIVADO.
02_C/ Eslava, 20 _Parcela 1120

Cambio de uso RESIDENCIAL a uso DOTACIONAL PRIVADO.
03_C/ Mayor, 14 Parcela 1093

Fuera de ordenacion actualmente.

04_ C/ Jarauta, 7 _Parcela 1110

Fuera de ordenacion actualmente.
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05_ ANALISIS URBANISTICO DE LA MANZANA



Interesa fundamentalmente el tratamiento de la manzana en la que se plantea
como objetivo liberar el espacio interior como publico una vez eliminado el edificio
fuera de ordenacion perteneciente a la empresa de muebles, y otras edificacio-
nes o parte de las mismas que ocupan el espacio libre interior de la manzana.

Debe tenerse en cuenta que la manzana presenta unos valores patrimoniales his-
téricos de gran importancia, aspecto que constituye un potencial a tenerse en
cuenta tanto en el aspecto de proteccion como en el aspecto relativo a su poten-
cial atractivo turistico, cultural y comercial.
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CONTEXTO SOCIO ECONOMICO

El diagnostico del estudio socioecondmico realizado por la empresa LARCOVI en
el afio 1997 sefalaba algunos aspectos referentes a la situacion de la manzana.

_ Pérdida de actividad comercial en la Calle Mayor, calle de comercio especiali-
zado que atendia demandas a nivel comarcal y regional.

_ Contradicciones urbanas en torno a los usos de la calle que ponen en evidencia
problemas de cohesion social.

_ Alto grado de marginalidad y de exclusion social.

_ Escasa vivacidad o vitalidad urbana.

__Raras actividades ciudadanas, falta total de animacioén de la calle.

_Pérdida de la plaza de Santa Ana como espacio tradicional de fiesta de barrio y
centro de animacion de la calle.

_ Pérdida de todo tipo de actividades comerciales y artesanales.

_ Falta de dotaciones de ocio dirigidas a la poblacion infantil y a mayores.

Si bien, en este utimo periodo se han producido avances significativos como la
peatonalizacion, o inversion en infraestructuras. Es importante planear estrategias
de recuperacion social, regeneracion y revitalizacion socio econdémica de la zona.

ANALISIS DE LAS VIVIENDAS

Ademas del estudio socioecondmico, se realizé un andlisis de las viviendas desha-
bitadas en las edificaciones que encierran la manzana. Este estudio demostré que
tan solo un 60% de las viviendas estaban ocupadas, por lo que cabe destacar la
despoblacion de éste area y su influencia negativa en el sector econémico.

NUMERO DE VIVIENDAS VIVIENDAS HABITADAS VIVIENDAS DESHABITADAS

C/MAYOR 98 71 27

C/ESLAVA 15 10 5

C/JARAUTA 116 60 68

TOTAL 231 141 90
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ALINEACIONES Y ACTUACIONES DE DEMOLICION REGIMEN URBANISTICO EDIFICACION/ ESTADO DE LA EDIFICACION

Se modifican alineaciones en el interior de la parcela con el fin de mejorar las condicio- Las parcelas 1119 y 1120, presentan un estado de conservacion de renovacion prefe-
nes de la misma. Se muestran las actuaciones de demolicion en las parcelas 1119, 1120, rente. Debido a sus condiciones, se propone su demolicion con el fin de abrir la man-
1093y 1110. zana a la calle Eslava. Las parcelas 1093 y 1110 se encuentran fuera de ordenacion.

—— ALINEACION ACTUAL
——— ALINEACION PROPUESTA
EE ACTUACION DE DEMOLICION

B CONSERVACION

0 CONSERVACION PREFEREMTE
B NDIFERENCIA

U RENOVACION PREFERENTE
I FUERA DE ORDENACION
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NIVELES DE CONSERVACION DE LA EDIFICACION

Se han estudiado los niveles de conservacion de los edificios que encierran la manzana.
Taly como se muestran en el plano, los edificios pertenecientes a las parcelas 1119, 1120
y 1110 se encuentran en mal estado. La nave industrial en la parcela 1093, presenta un
nivel de conservacion regular, no obstante, se ecuentra abandonada actualmente.

ACTUACIONES DE REHABILITACION

En el presente plano se muestran las actuaciones de rehabilitacion en las edificaciones.

Como se puede observar, ninguno de los edificios afectados en el proyecto han sido
rehabilitados.

[ ACEPTABLE
B REGULAR
B MALO

I SIN ACTUACION
[ LIGERO

B MEDIO

B ALTO

I NTEGRAI
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ALTURAS EDIFICACION TRAFICO Y DOMINIOS

Se han estudiado las alturas de las edificaciones que encierran la manzana con el fin de

Se ha estudiado el trafico en los limites de la manzana. Desde el afio 1998 las calles
conocer la escala de la misma.

del Casco Historico de pamplona son peatonales, con acceso restringido a vehiculos
excepto carga y descarga.

= CIRCULACION LIBRE

—— CIRCULACION REGULAD A

B DOMINIO Y USO PUBLICO

[ pOMINIO Y USO PUBLICO O MANCOMUNADO
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06_ DESCRIPCION DEL PROYECTO



La “manzana piloto” a dia de hoy todavia sigue siendo una incégnita. En gran par-
te se debe a la existencia de una nave industrial que divide la plaza de Santa Ana
con el Rincon de la Pellejeria.

Por todo ello se ha considerado conveniente trabajar en el interior de la manzana,
con una propuesta adecuadamente integrada en el contexto, destinada tanto
a los actuales residentes del barrio como a los que puedan venir atraidos por la
mejora de las condiciones de vida del casco, lo que influird positivamente en la
revitalizacién social y econémica de la zona.

DESCUBRIR EL INTERIOR DE LA MANZANA

¢Por qué no pensar en la posibilidad de aprender a releer la ciudad consolidada 'y
entenderla desde su légica de crecimiento? Encontrar en los lugares mas insospe-
chados y generados por el crecimiento acumulativo, la posibilidad de ocupacion,
el descubrimiento y la puesta en valor de retales de la arquitectura que han que-
dado olvidados o condenados a ser meros espacios servidores, infrautilizados o in-
utiles. Sitios ocultos a la vision cotidiana, geometrias complicadas, espacios olvida-
dos con posibilidad de recuperaciéon para inventar un nuevo modo de ocupacion.

Frente a las normativas estrictas en cuanto a la imagen de continuidad estética en
los frentes de fachada hacia la ciudad, se encuentran las traseras, los interiores de
manzana, generalmente abandonados, casi informales. Estos muestran un gran
potencial de transformaciodn en lugares comunes, en lugares para el encuentro de
los ciudadanos. Se puede pensar la manera en que a través de la intervencion ar-
quitecténica se dota de dignidad a un interior de manzana mediante una serie de
mecanismos 0 actuaciones, generalmente no reguladas por la estricta normativa
que rige al exterior. En definitiva, poder pensar en la manera de regeneracion de
la ciudad con actuaciones desde el interior.
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ESTADO ACTUAL/ una manzana cerrada a la calle

Nave industrial que divide el interior de la manzana
separando el Callejon de Pellejeria de la Plaza de
Santa Ana. El PGOU actual la delimita como fuera
de ordenacion. El proyecto plantea el derribo total
de la nave industrial con el fin de comunicar los
dos vacios actuales en el interior de la manzana,
con el fin de liberar el espacio y dotarlo de un uso
publico.

ESTRUCTURA/ley de porticos

El disefio de la estructura recuerda al tejido urba-
no de un casco histérico, con estrechas crujias que
crean un ritmo vertical. Esta sucesion de porticos es
un sistema constructivo que da la pauta de los es-
pacios interiores y que modula superficies de una
planta o los vacios de dos niveles.

VACIADO INTERIOR Y CALZADO DE MUROS
PERIMETRALES

Se plantea un vaciado interior con el fin de ocupar
el espacio bajo rasante y dotar de un uso de pla-
za a la cota de calle. Con ello se abre una nueva
perspectiva e incluso se incorpora una proporcion
de espacio diferente a las calles del casco, un va-
cio de proporciones rectangulares y una nueva
valoracion de las fachadas existentes al patio de
manzana.

PIEL EXTERIOR Y CUBIERTAS

La ley de los porticos es un ritmo que se traslada
a la pavimentacion, a la secuencia de los lucer-
narios e impone un orden general. La piel que en-
vuelve el edificio se constituye de un sistema de la-
mas de madera que funcionan como filtro entre el
espacio publico de la plaza y el espacio interior de
la escuela. El canto de las mismas permite que se
descubra lo que alberga en su interior en funcion
de la perspectiva desde la que se mire.
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El programa del edificio se divide en dos areas: un area publica y otra privada. El
interés del proyecto reside en el encuentro entre estos dos mundos.

area publica_ VIVERO DE EMPRESAS GASTRONOMICAS/ GASTROBAR

Se plantea un espacio en el que los estudiantes dispongan de un paso intermedio
entre la vida estudiantil y la vida empresarial de tal manera que sirva como impul-
sor en los inicios de su carrera profesional. Este uso puede ser un foco de atraccion
para turistas y vecinos del barrio.

area privada_ ESCUELA CULINARIA

Se propone la implantacion de una escuela culinaria que busca dar respuesta a
la necesidad de formacion universitaria en el campo de la gastronomia ademas
de integrar en su programa usos que puedan atraer a la ciudadania de distintas
generaciones con el fin de resolver problemas de marginalidad y exclusién social
gue actualmente existen en el barrio. Se impartiran distintos tipos de formacion:

1/ GRADO EN GASTRONOMIA Y ARTES CULINARIAS

100 alumnos por curso/ 400 alumnos en la escuela

50% teoria(clases de 30 alumnos)+50% practica(clases de 15 alumnos)

El objetivo principal es formar a personas cualificadas para desarrollar su labor pro-
fesional en el sector de la gastronomia y la alimentaciéon. Seran capaces de di-
sefiar, implementar y coordinar sistemas de produccion y elaboraciéon culinaria y
servicios gastronémicos de alto nivel tanto en empresas de restauracibn como en
la industria alimentaria.

2/ POSTGRADO-MASTERES

6 masteres de 20 alumnos/ 120 alumnos de master en la escuela

3/ CURSOS DE ESPECIALIZACION (TALLERES, SEMINARIOS, MASTERCLASS)

Se impartiran cursos para profesionales de todas las areas, cursos intensivos de una
semana o talleres de 1 o 2 dias de duracion.

4/ CURSOS PARA ENTUSIASTAS

5/ CAMPAMENTOS GASTRONOMICOS

Campamentos gastrondmicos impartidos durante el verano con la colaboraciéon
de los estudiantes de la escuela culinaria. Cursos enfocados a gente mayor del ba-
rrio o extranjeros, con el objetivo de crear estrategias para la recuperacion social,
regeneracion y revitalizacidn econémica y social de la zona.
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PROG,RAMA PLANTA SOBRE RASANTE
) USO PUBLICO COTA +0.00 m
PLAZA PUBLICA 4 T
1
! i PROGRAMA PLANTA BAJO RASANTE
MATERIA PRIMA ! USO PRIVADO COTA -4.50 m
U N |
esquema de funcionamiento del edificio
Deambulatorio de servicio
<
CONEXION AREA PRACTICA CONEXION
LOGISTICA AREA PUBLICA

AREA TEORICA

[

4
Deambulatorio de servicio

.
s

esquema de funcionamiento del area docente

PROGRAMA USO PUBLICO
plaza+vivero de empresas gastronomicas

PROGRAMA USO PRIVADO

escuela culinaria

_zona de acceso/ hall
Espacio accesible al publico, podra funcionar como espacio multiusos en el que se realicen exposiciones y recepciones.

_ administraciéon/ oficinas
Area de oficinas comunicada con el resto de la escuela y el hall de acceso publico.

_ auditorio show-cooking

Sala multiusos, que podréa tener multiples funciones como auditorio, aula magna, o show-cooking (cocina en directo). Esta sala esta
conectada en dos plantas, siendo accesible desde la zona publica y la escuela culinaria. Dispone de una sala de publico, un esce-
nario y una cabina técnica.

_ vivero de empresas gastronémicas
Espacio dedicado a exalumnos. Este espacio esta conectado con el area de cocinas de la escuela. Las cocinas del vivero funciona-
rdn como escaparates a la calle.

_aseos

_zona de acceso/ hall
Espacio de acceso para estudiantes de la escuela, con entrada desde el graderio de la plaza.

_cocina de grandes volimenes
Cocina destinada al trabajo grupal y a la produccion de platos en grandes cantidades. Esta cocina dispone de un vestibulo de higie-
ne y esta comunicado con las salas de preelaboracion.

_ cocina individual
Cocina en la que el profesor propone un presupuesto a los alumnos y desarrollan una receta de manera individual. Esta cocina dis-
pone de un vestibulo de higiene y esta comunicado con las salas de preelaboracion.

_cocina de investigacion/experimentacion

Cocina para el uso exclusivo de alumnos vinculado a las cocinas, destinada a la investigacion y desarrollo de nuevos platos. Vincula-
da a esta se dispondra de una zona de observaciéon del trabajo de investigacion desde el hall... Esta cocina dispone de un vestibulo
de higiene y esta comunicado con las salas de preelaboracion.

_ talleres
Talleres para la practica de pasteleria, heladeria y panaderia. Esta cocina dispone de un vestibulo de higiene.

laboratorios
Laboratorios para el desarrollo de Utiles que permitan su posterior empleo en la investigacion de nuevas técnicas. Estos disponen de
un vestibulo de higiene.

_ vestuarios y aseos

_aula de cocina demostrativa
Aula tedrica donde el invitado o el profesor cocina mientras los alumnos van tomando apuntes. Este espacio comunica con el gra-
derio para poder ser observado. Esta cocina dispone de un vestibulo de higiene y esta comunicado con las salas de preelaboracion.

_sala de catas
Sala para degustacién de productos. Este espacio comunica con el graderio para poder ser observado. La sala de catas dispone de
un vestibulo de higiene y un almacén propio.

_aulas de estudio
Aulas destinadas a realizar trabajos tedricos en grupos.

_aulas tedricas
Aulas donde se impartan clases tedricas. Estas aulas tendran una capacidad maxima de 30 alumnos.

_ biblioteca

_despachos y sala de profesores

Esta zona se ubica en la planta primera, y estara comunicada con el resto de la escuela. Tendra una zona de descanso, una zona de
reuniones y despachos.

_almacén

La zona de almacén se divide en perecederos y no perecederos. Se comunica con las cocinas de la escuela a través de un pasillo

principal.

_ oficinas de logistica
Estas oficinas son independientes a la escuela. Se reserva un espacio para la recepcion del producto.

_instalaciones
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OFICINAS LOGISTICA
Area independiente a la escuela

ENTRADA LOGISTICA

OFICINAS LOGISTICA
Area independiente a la escuela.
------------ DESPACHOS DE PROFESORES

GASTROBAR-

VIVERO DE EMPRESAS GASTRONOMICAS

Espacio en el que los estudiantes dispongan de un
paso intermedio entre la vida estudiantil y la vida
empresarial.

PLAZA PUBLICA
Espacio publico accesible desde las cuatro
calles que delimitan la manzana

T

T - - - - - - - - - - == === =4 = === ===~ ACCESO PUBLICO

ALMACENES

Area de logistica que conecta en vertical con
la recepcion de mercancias y en horizontal
con la distribucion en la escuela.

DEAMBULATORIO EXTERIOR

Espacio circulatorio exterior que facilita
la salida de basuras al exterior y servicios,
ademas de recoger la luz en todo el peri-
metro.

EJE PRINCIPAL
Eje de comunicacion horizontal con el area
de logistica. Elemento de circulacion de
instalaciones.

AUDITORIO
Espacio show cooking accesible desde el
espacio publico y privado de la escuela.

AREA TEORICA

ACCESO ALUMNOS

GRADERIO EXTERIOR

Espacio de acceso del alumnado que
bafa de luz los espacios interiores y permite
la observacion de la actividad docente.
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AREA PUBLICA.

2.1Sala multiuso exposiciones y recepciones
2.2Almacén

3.AUDITORIO SHOW-COOKING
3.1Sala de publico

3.2Escenario.

3.3Cabina técnica

3.4Acceso publico

3.5Acceso alumnos..
4.GASTROBAR..

AREA DOCENTE

5.ACCESO Y RECEPCION ALUMNOS.
5.1Hall.

5.2Recepcion e informacion
5.3Sala polivalente/Zona de alumnos.
6.LABORATORIOS

6.1Laboratorio 1.

6.2Laboratorio 2.

6.3Vestibulo de higiene
6.4Almacén 1..

6.5Almacén 2..

7.TALLERES REPOSTERIA

7.1Taller de pasteleria, heladeriay p
7.2Vestibulo de higiene

8.TALLERES COCINA

8.1Vestibulo de higiene 1
8.2Almacén

8.3Vestibulo de higiene 2
8.4Almacén 2

8.5Sala de pre elaboracion 1..
8.6Sala de pre elaboracion 2
8.7Sala de pre elaboracién 3
8.8Sala de pre elaboracion 4
8.9Cocina de grandes volumenes
8.10Zona de lavado....
8.11Cocinaindividual..

8.12Zona de lavado

8.13Cocina de investigacion/experimentacio
8.14Zona de lavado.

9.SALA DE CATAS

9.1Sala de catas

9.2Vestibulo de higiene
9.3Almacén

10.AULA DEMOSTRATIVA.
10.1Vestibulo de higiene

10.2Sala de pre elaboracion 1
10.3Sala de pre elaboracion 2
10.4Sala de pre elaboracion
10.5Aula demostrativa . |/
11.AULAS TEORICAS..

11.1Aula tedrica 1.

11.2Aula tedrica

11.3Aula tedrica 3.

12.BIBLIOTECA

13.AULA DE INFORMATICA.
14.DESPACHOS Y SALA DE PROFESORE
14.1 Sala de profesores

AREA LOGISTICA.
15.DEPARTAMENTO DE LOGISTICA.
15.1Recepcién de mercancias...
15.20ficina de control.
15.30ficinas

15.4Despacho direcciéon
15.5Sala de reuniones.

15.6Area empleados...
15.7Almacén no perecederos.
15.8Camaras frigorificas
SERVICIOS

16.ASEOS Y VES

16.1.1Aseo masculino .
16.1.2Aseo masculino .
16.1.3Aseo masculino .
16.2.1Aseo femenino

16.2.2Aseo femenino

16.2.3Aseo femenino
16.3Vestuario masculino.
16.4Vestuario femenino..
17.CUARTO DE INSTALACIONES
18.ALMACEN/CUARTO DE LIMPIEZA..
19.AREA BASURAS
20.CIRCULACIONES
20.1Circulacioén planta sétano
20.2Circulacion planta baja.
20.3Circulacion planta primer

ssssssesaseset +

SUPERFICIE UTIL TOTAL PLANTA SOTANO..
SUPERFICIE CONSTRUIDA PLANTA SOTANO.
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1.ACCESO Y RECEPCION PUBLICO.
1.2Recepcion e informacion..
1.3Secretaria..........
2.EXPOSICION
2.1Sala multiuso exposiciones y recepciones
2.2AIMAcCenN........ccccocceiiiiiis
3.AUDITORIO SHOW-COOKING.
3.1Sala de pubilico....
3.2Escenario
3.3Cabina técnica...
3.4Acceso publico
3.5Acceso alumnos..
4.GASTROBAR.....
AREA DOCENTE...
5.ACCESO Y RECEPCION ALUMNOS..
5.2Recepcion e informacion........
5.3Sala polivalente/Zona de alumnos..
6.LABORATORIOS
6.1Laboratorio 1..
6.2Laboratorio 2..
6.3Vestibulo de higiene..
6.4Almaceén 1...
6.5Almaceén 2...
7.TALLERES REPOSTERIA
7.1Taller de pasteleria, heladeriay panaderia.
7.2Vestibulo de higiene..
8.TALLERES COCINA........
8.1Vestibulo de higiene 1
8.2Almacén
8.3Vestibulo de higiene 2..
8.4Almacén 2...
8.5Sala de pre elaboracion 1.
8.6Sala de pre elaboracion 2
8.7Sala de pre elaboracion 3
8.8Sala de pre elaboracion 4....
8.9Cocina de grandes volimenes..
8.10Zona de lavado.......
8.11Cocinaindividual
8.12Zona de lavado
8.13Cocina de investigacion/experimentacion.
8.14Zona de lavado.
9.SALA DE CATAS...
9.1Sala de catas....
9.2Vestibulo de higiene
9.3Almaceén.....................
10.AULA DEMOSTRATIVA...
10.1Vestibulo de higiene...
10.2Sala de pre elaboracion 1
10.3Sala de pre elaboracion 2
10.4Sala de pre elaboracion 3..
10.5Aula demostrativa
11.AULAS TEORICAS..
11.1Aula tedrica 1
11.2Aula tedrica 2..
11.3Aula tedrica 3..
12.BIBLIOTECA.......
13.AULA DE INFORMATICA...
14.DESPACHOS Y SALA DE PROFESORES...
14.1 Sala de profesores
14.2 Despacho 1....
14.3 Despacho 2.
14.4 Despacho 3.
AREA LOGISTICA....
15.DEPARTAMENTO DE LOGISTICA..
15.1Recepcion de mercancias....
15.20ficina de control.
15.30ficinas..........c.......
15.4Despacho direccion..
15.5Sala de reuniones
15.6Area empleados............
15.7Almacén no perecederos..
15.8Camaras frigorificas
SERVICIOS
16.ASEOS Y VESTUARIOS
16.1.1Aseo masculino ....
16.1.2Aseo masculino .
16.1.3Aseo masculino .
16.2.1Aseo femenino
16.2.2Aseo femenino...
16.2.3Aseo femenino...
16.3Vestuario masculino...
16.4Vestuario femenino.......
17.CUARTO DE INSTALACIONES.
18.ALMACEN/CUARTO DE LIMPIEZA
19.AREA BASURAS...........
20.CIRCULACIONES.....
20.1Circulacion planta sétano..
20.2Circulacion planta baja
20.3Circulacion planta primera

39.57 m2
.98 m2

SUPERFICIE UTIL TOTAL PLANTA BAJA....
SUPERFICIE CONSTRUIDA PLANTABAJA........cooiiiene. 1114.72 m2

..... 8.61 m2 ‘OG\SHCA’

. 75.65 M2 o
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.722.69m2 |
.54.45m2

.24.15 m2 |
1.2Recepcion e iNformacion............coccovvevieiieeiciices 7.51 m2
1.3Secretaria. 22.79 m2 |
2.EXPOSICION .11852m2
2.1Sala multiuso exposiciones y recepciones, 10950 m2

2.2Almacén
3.AUDITORIO SHOW-COOKING 140.52 m2
3.1Sala de publico....
3.2Escenario....
3.3Cabina técnica
3.4Acceso publico....
3.5Acceso alumnos
4.GASTROBAR
AREA DOCENTE......

5.ACCESO Y RECEPCION ALUMNOS.

5.2Recepcion e iNformacion..........c.cccocvieiiiiiiiiiccs 13.76 m2
5.3Sala polivalente/Zona de alumnos. 128.10 m2
6.LABORATORIOS. ...ttt 128.90 m2

6.1Laboratorio 1
6.2Laboratorio 2
6.3Vestibulo de higiene
6.4Almacén 1
6.5Almacén 2............
7.TALLERES REPOSTERIA...
7.1Taller de pasteleria, heladeria y panaderia.
7.2Vestibulo de higiene..
8.TALLERES COCINA........
8.1Vestibulo de higiene 1...
8.2Almacén
8.3Vestibulo de higiene 2
8.4AImacén 2.........ccccceeue.e.
8.5Sala de pre elaboracion 1...
8.6Sala de pre elaboracion 2...
8.7Sala de pre elaboracion 3...
8.8Sala de pre elaboracion 4...
8.9Cocina de grandes volumenes
8.10Zona de lavado........

8.11Cocinaindividual
8.12Zona de lavado...........cccoviieiieiiiieee s
8.13Cocina de investigacion/experimentacion..
8.14Zona de lavado....
9.SALA DE CATAS
9.1Sala de catas....
9.2Vestibulo de higiene
9.3Almacén
10.AULA DEMOSTRATIVA....
10.1Vestibulo de higiene....
10.2Sala de pre elaboracion 1....

10.3Sala de pre elaboracion 2.............cccoccevviieiinccnieennn, 6.57 m2
10.4Sala de pre elaboracion 3. 6.57 m2
10.5Aula demostrativa....... .84.20 m2

11.AULAS TEORICAS.. 190.04 m2
11.1Aula tedrica 1.
11.2Aula tedrica 2.
11.3Aula tedrica 3
12.BIBLIOTECA . ...ttt
13.AULA DE INFORMATICA..................
14.DESPACHOS Y SALA DE PROFESORES..
14.1 Sala de profesores

AREA LOGISTICA......oocveveeran. 44.01 m2
15.DEPARTAMENTO DE LOGISTICA. ...344.01 m2
15.1Recepcién de mercancias. 50.44 m2
15.20ficina de control. 25.45m2
15.30ficinas............... 68.95 M2

15.4Despacho direccion
15.5Sala de reuniones.
15.6Area empleados......
15.7Almacén no perecederos.
15.8Camaras frigorificas
SERVICIOS
16.ASEOS Y VESTUARIOS.. 109.30 m2

16.1.1Aseo masculino 18 m2 |
16.1.2A3€0 MASCUNINO ....ccoeoviiiiiiiiieiec e 9.35 m2 |
16.1.3Aseo masculino . 5.80m2
16.2.1Aseo femenino... ...18 m2
16.2.2Aseo femenino... 9.35 m2
16.2.3Aseo femenino... 5.80 m2
16.3Vestuario masculino. 21.50 m2
16.4Vestuario femenino .
17.CUARTO DE INSTALACIONES.....coecirieiiieienesieriaieeienas 100.30 m2
18.ALMACEN/CUARTO DE LIMPIEZA.. .26.60 m2 |
19.AREA BASURAS........oooorrvrnrnen. 2740m2

20.CIRCULACIONES...... .
20.1Circulacioén planta sétano ...439.31 m2
20.2Circulacion planta baja....
20.3Circulacion planta primera..

SUPERFICIE UTIL TOTAL PLANTA PRIMERA
SUPERFICIE CONSTRUIDA PLANTA PRIMERA.....

226.75 M2
279.04 M2
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1 Viga de borde
2_Viga embrochalada
3_Viga principal

4 Muro de contencion construido mediante bataches

para cimentacion de edificaciones circundantes.

x
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CONSTRUCCION, ESTRUCTURA E INSTALACIONES

Se plantea un sistema de porticos de hormigén arma-
do utilizando losas armadas en sus forjados.

Las vigas principales apoyan sobre los pilares cubrien-
do grandes luces. Se presenta una estructura secun-
daria que consiste en vigas embrochaladas, de tal
modo que existe una distancia de 2,5 metros entre
vigas, creando un conjunto que refleja la ley de los
porticos.

Por otra parte, cabe destacar laimportancia del muro
de contencidn en su perimetro que bordea al edificio,
con el fin de cimentar las edificaciones circundantes.
Dicho muro se construye mediante bataches.

Las instalaciones se ubican en el area suroeste del edi-
ficio, quedando divididas en dos plantas. El plantea-
miento de un eje que estructura el proyecto ayuda a
que funcione como arteria que permite el paso de las
instalaciones.
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AREA PUBLICA 722.69 m2
1.ACCESO Y RECEPCION PUBLICO. ¥
1.1Hall .
1.2Recepcion e informacion............c..ccceeiviicinicciienenns 7.51 m2
1.3Secretaria 22.79 m2
2.EXPOSICION 118.52 m2
2.1Sala multiuso exposiciones y recepciones................ 109.50 m2
2.2Almacén
3.AUDITORIO SHOW-COOKING .
3.1Sala de pubilico.
3.2Escenario.
3.3Cabina técnica
3.4Acceso publico.
38 3.5Acceso alumno:
4.GASTROBAR 409.20 m2
AREA DOCENTE. 1586.04 m2
5.ACCESO Y RECEPCION ALUMNOS .....268.17 M2
5.1Hall 126.31 m2
5.2Recepcién e informacion .13,
5.3Sala polivalente/Zona de alumno: 3
\ N 6.LABORATORIOS. 128.90 m2
SRS \ 6.1Laboratorio 1 48.75 m2
Q \ N 6.2Laboratorio 2 52.79 m2
< \ 6.3Vestibulo de higiene 9.45 m2
n R 6.4Almacén 1 10.32 m2
\ \ N N 6.5Almacén 2 7.59 m2
‘ NN \ \ 7.TALLERES REPOSTERIA 105.23 m2
S NN \ N \ \ 7.1Taller de pasteleria, heladeria y panaderia. .
< \ \ N\ A\ \ 7.2Vestibulo de higiene 9.46 m2
[[TTTIJAT \ \ NN v \ 8.TALLERES COCINA 413.12 m2
#‘\‘\‘\‘\;& S \ na \ N \ 8.1Vestibulo de higiene 1 9.46 m2
P [ [ TRT I QA NN ) NN nlihihihhhihnne 8.2Almacén 10.32 m2
—-1g—= = <A\ o LALLM RN lhhnsig 8.3Vestibulo de higiene 2 9.46 m2
[TTTLLT [TTTT T T T T TSI T T T T 1] \ \ an \ N \ \ \ NN 8.4Almacén 2 10.32 m2
“““““““4—‘» J—L““‘“““‘“““‘“T’ﬁ““““““““‘% W \ N\ N \ NN \ \ NN 8.5Sala de pre elaboracion 1 20.68 m2
I I N MAMMANRRY NN N\ hhhhhnme g.sza:agepree:agoracign: :222"12
NN\ NN \ N NONNN \ N .7Sala de pre elaboracion m.
TT T T TI T T I I IITITITI NN ) A \ N \ \ . 8.8Sala de pre elaboracion 4. 20.68 m2
[TT T T I I T I T T T T T T T T T T T T I T T T T T T T T T T I I TTI T ] N T s A M N \ \ \ NN \ 8.9Cocina de grandes VOIUMENES..............ccocouuervirinnnns X
[T T T T T T T T T T T T T T T T T T L T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T I T T T T T T T T T P T T T T T T T T T T T T L L L T T T T T T T T T L T T T T T T T T T T P T T T T T T T T T T P T T T T T T T T T T T I T T T T T T T T I T T T LT T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T I I T TTITT] RN \ \ \ e 8.10Zona de lavado
WA \ NN NN \ ’ 8.11Cocina individual
\ \ Wil \ \ W 8.12Zona de lavado.
7 . ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ \ \ N \ 18 8.13Cocina de investigacién/experimentacion. ....53.
| 1 e I - T M2 DRAAMN ‘ B1470ma de lavadio
| ‘ o | | : RNl \ \ = 9.SALA DE CATAS
e | s R S . ‘ \ ) 9.15ala de cata 2
‘ all P : s AR il p C ['j ‘ 9 ‘ Q NGOG : i nihihihnhiihnn \ \ )( 9.2Vestibulo de higiene
‘ ‘ . A i ‘ ‘ o ‘ N\ \ ’e 9.3Almacén.
| | 6.5 : ‘ : : <0 | | o n N // 10.AULA DEMOSTRATIVA
T A A 5 T ISEA N ) e NN 10.1Vestibulo de higiene.
‘ N - i | ’“Q‘ ‘ > R nane g 16.3 ~ 10.25ala de pre elaboracion 1. X
[ i e 2 S | | NG lihihhiaahna ' _ 10.3sala de pre elaboracion 2. .
‘ 11 I L v 3 AARARAAAS i ‘ ‘ 3.13 I . e N\ 10.48ala de pre elaboracion 3. 6.57 m2
- 17 S 7 M g ) B ROOBO0e 8.9 0.1 | | AR \ N\ NN N\ NI W\ 16.4 10.5Aula demostrativa 84.20 m2
‘ ] ] . 16.1.2 | ‘ —— Al \ NRHTNNW LY. \ 11.AULAS TEORICAS, 190.04 m2
‘ 1 : | ,,‘ ‘ e Mmhniihlnihhhhhhhhn NN N » \ // 11.1Aula tedrica 1 68.54 m2
‘ . AP | | | N\ \ \ nainnnmae NN - 11.2Aula tedrica 2 56.50 m2
a . M \ \ \ \ LALUHELAAAREEE  RHRERRAN -10. 11.3Aula tedrica 3. 65 m2
‘ i ‘ ‘ ‘ il \ \ e \ N \ W 12.BIBLIOTECA 137.25 m2
) ; | | i i DM N\ LA AL \ 13.AULA DE INFORMATICA 101.80 m2
: : — — nllihihnmma nilne DAL ( NGO NN 14.DESPACHOS Y SALA DE PROFESORES.........cerrerreerinn 34,57 m2
Y L L RUARTIIINNNN LALLM PH O AN \ \ X \ \ iy 14.1 Sala de profesore: 14.18 m2
0 S \ \ allnne N NN \ \N 14.2 Despacho 1 7.89 m2
@ 1 1 — — \ R IRRN AN \ R NN NN nan : 14.3 Despacho 2 6.10 m2
- 1 1 W\ NN \ g NN A\ NINRY 14.4 Despacho 3 6.40 m2
) - ’ e St |/_ (] [ | 81f 82 | ﬁj 83| 84 |- ﬁj Al A \ AREA LOGISTICA 344.01 m2
1l N il T \ N DRI AT N 15.DEPARTAMENTO DE LOGISTICA. ...344.01 m2
‘ ‘ ‘ RS NN MM \ o 15.1Recepcion de mercancia 50.44 m2
T i I N NN N \ liihhiniinhn NN\ \ \ \ o 15.20ficina de control 25.45 m2
| | | | | | MBMUIMRN LALMMae nlni \ 15.30ficina 68.95 m2
\ \ \ NN \ \ N\ NN \ \ s 15.4Despacho direcciéon 21.87 m2
‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ nnia \ \ \ \ \\ DR 15.55ala de reunione: 28.62 m2
| | | | | | \ \ \ N NN \ g 15.6Area empleado 48.85 m2
. ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ \ \ \ \ 27 N 15.7Almacén no perecedero 73.68 m2
! I : MW AN LRIy 2 15.8Camaras frigorffica 26.15 m2
R MR AR N B A W74 l ! ! W B S L W 7 M N (M M MR MR M N NN WML 7
‘\‘\‘\‘\‘\"\‘\‘\‘H‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘H‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\(\‘\ 8 \ - \ \—\H\\\\HH\HHHH\\HHN\\U/H\\H/\\\\H\\HHHHHHHHHHHH st;\«/slé:(leS)YVESTUARIOQ 11‘;756()1";2
| | = 7 } . .30 m
S e | ) ‘ | \ I | 9.2 im c 550 O I S R R A Vi 5974 16:1.1Ase0 mascuiino 1Bm2
"‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘Mr‘uql\‘\‘Jq‘\‘\‘/L‘\‘\‘\H\‘\;‘\L‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\ D | b | b | HHHHHH‘HH ‘ ‘ [ [~ ‘ ‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\@Egﬂm‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘J\*ﬂ\‘\‘\ \\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\[\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\}\F‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\Hl : - e e ey
‘ — 1 — ‘ \ [ & ‘ [E I ] 2 B 1\ e e ' i i ' : 16.1.3Aseo;nascu‘llnu RT:mZ
z IO | I I I | U PN T L T T T DY L T L T L T T L L L L T T 1 ‘ 16.22Ase0 femenino e
— — — | [k 16.2.2Aseo femenino. 9.35 m2
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722.69 m2
.54.45 m2
24.15 m2

1.ACCESO Y RECEPCION PUBLICO.........cccocommmrrerrcrrirrnnee

AREA PUBLIC,
1.1Hall

.7.51 m2

22.79 m2
118.52 m2
.109.50 m2

2.1Sala multiuso exposiciones y recepciones...............
2.2Almacén

1.2Recepcion e iNformacion.............cccoevvcvviicscnicinns

1.3Secretaria
2.EXPOSICION

9.02 m2
.140.52 m2

3.AUDITORIO SHOW-COOKING........ccooeveiiriniiiinininine

3.1Sala de publico.
3.2Escenario.

68.86 m2
19.54 m2

9.01 m2
20.29 m2
22.82 m2

409.20 m2

3.3Cabina técnica

1586.04 m2
.268.17 m2
126.31 m2

3.4Acceso publico.

5.ACCESO Y RECEPCION ALUMNOS..........coovcoiiirrenrrees

3.5Acceso alumno:
5.1Hall

4.GASTROBAR
AREA DOCENTE.

.13.76 m2

.128.10 m2
128.90 m2
48.75 m2
52.79 m2

5.3Sala polivalente/Zona de alumnos...............ccccee...

6.LABORATORIOS.

5.2Recepcion e informacion............ccccccivviciicccienie
6.1Laboratorio 1

6.2Laboratorio 2.

9.45 m2
10.32 m2

6.3Vestibulo de higiene

6.4Almaceén 1

7.59 m2
105.23 m2

6.5Almacén 2

7.TALLERES REPOSTERIA

.95.77 m2

7.1Taller de pasteleria, heladeria y panaderia...............

7.2Vestibulo de higiene
8.TALLERES COCINA.

9.46 m2
413.12 m2

9.46 m2
10.32 m2

8.1Vestibulo de higiene 1

8.2Almacén

9.46 m2
10.32 m2

20.68 m2
20.68 m2
20.68 m2
20.68 m2
.64.81 m2
39.57 m2

8.5Sala de pre elaboracion 1

8.6Sala de pre elaboracion 2.

8.7Sala de pre elaboracion 3.

8.8Sala de pre elaboracion 4.

8.9Cocina de grandes VOIUMENES............ccccoereeiieirinins
8.10Zona de lavado.

8.3Vestibulo de higiene 2

8.4Almacén 2

53.66 m2
39.57 m2
.53.66 m2
39.57 m2

98 m2
75.65 m2
8.61 m2
13.73 m2
108.96 m2

8.11Cocina individual

8.13Cocina de investigacion/experimentacion............

8.14Zona de lavado.
9.SALA DE CATAS.

8.12Zona de lavado.
9.1Sala de cata

9.2Vestibulo de higiene.

9.3AImacén

5.05 m2

10.AULA DEMOSTRATIVA
10.1Vestibulo de higiene
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.6.57 m2
84.20 m2
190.04 m2
68.54 m2
56.50 m2
65 m2
137.25 m2
101.80 m2
14.18 m2
7.89 m2
6.10 m2
6.40 m2
344.01 m2
.344.01 m2
50.44 m2
25.45 m2
68.95 m2
21.87 m2
28.62 m2
48.85 m2
.73.68 m2

15.DEPARTAMENTO DE LOGISTICA.......vviiicrrinrirenins
15.1Recepcion de mercancia:

15.20ficina de control.

14.DESPACHOS Y SALA DE PROFESORES.
15.30ficina

14.1 sala de profesore:
14.2 Despacho 1

o
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10.5Aula demostrativa
11.AULAS TEORICAS,
11.1Aula tedrica 1
11.2Aula tedrica 2
11.3Aula tedrica 3.
12.BIBLIOTECA

13.AULA DE INFORMATICA
14.3 Despacho 2

14.4 Despacho 3.

AREA LOGISTICA
15.4Despacho direccion
15.55ala de reunione:
15.6Area empleado

26.15 m2

15.7AImacén No pereCederos...........ovewinerieseienins

15.8Camaras frigorifica

847.61 m2
109.30 m2
18 m2
9.35 m2
5.80 m2
18 m2
9.35 m2
5.80 m2
21.50 m2

16.ASEOS Y VESTUARIOS.

16.1.1Aseo masculino
16.1.2Aseo masculino
16.1.3Aseo masculino
16.2.1Aseo femenino.
16.2.2Aseo femenino.
16.2.3Aseo femenino.
16.3Vestuario masculino.
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18.ALMACEN/CUARTO DE LIMPIEZA.

17.CUARTO DE INSTALACIONES....
19.AREA BASURAS

16.4Vestuario femenino.
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584.01 m2

20.CIRCULACIONES

439.31 m2
75.06 m2
69.64 m2

]
s
P4
3
T
<
a
S
z
5
z
Q
8]
o
Q
T
=
&
o
=]
>

SUPERFICIE UTIL TOTAL PLANTA BAJA...

20.1Circulacién planta sétano.
20.3Circulacion planta primera

20.2Circulacion planta baja
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AREA PUBLICA 722.69 m2
1.ACCESO Y RECEPCION PUBLICO.......ccooreerrriirerenianns 54.45 m2
1.1Hall 24.15 m2
1.2Recepcion e informacion.............ccocveivicnenicenn, 7.51 m2
1.3Secretaria 22.79 m2
2.EXPOSICION 118.52 m2
2.1Sala multiuso exposiciones y recepciones................ 109.50 m2
2.2Almacén 9.02 m2
3.AUDITORIO SHOW-COOKING.........coovvririiniiriniinriinnns 140.52 m2
3.1Sala de publico. 68.86 m2
3.2Escenario. 19.54 m2
3.3Cabina técnica 9.01 m2
3.4Acceso publico. 20.29 m2
3.5Acceso alumno: 22.82 m2
4.GASTROBAR 409.20 m2
AREA DOCENTE. 1586.04 m2
5.ACCESO Y RECEPCION ALUMNOS..........coovveermrreernn 268.17 m2
5.1Hall 126.31 m2

5.2Recepcién e informacion.

13.76 m2

5.3Sala polivalente/Zona de alumnos.. .128.10 m2
6.LABORATORIOS. 128.90 m2
6.1Laboratorio 1 48.75 m2
6.2Laboratorio 2. 52.79 m2
6.3Vestibulo de higiene 9.45 m2
6.4Almacén 1 10.32 m2
6.5Almacén 2 7.59 m2
7.TALLERES REPOSTERIA 105.23 m2
7.1Taller de pasteleria, heladeria y panaderia................ 95.77 m2
7.2Vestibulo de higiene, 9.46 m2
8.TALLERES COCINA 413.12 m2
8.1Vestibulo de higiene 1 9.46 m2
8.2Almacén 10.32 m2
8.3Vestibulo de higiene 2. 9.46 m2
8.4Almacén 2. 10.32 m2
8.55ala de pre elaboracion 1 20.68 m2
8.6Sala de pre elaboracion 2 20.68 m2
8.7Sala de pre elaboracion 3. 20.68 m2
8.85ala de pre elaboracion 4. 20.68 m2
8.9Cocina de grandes VOIUMENES............ccccorrirrinnennd 64.81 m2
8.10Zona de lavado. 39.57 m2
8.11Cocina individual. 53.66 m2
8.12Zona de lavado. 39.57 m2
8.13Cocina de investigacion/experi ion. 53.66 m2
8.14Zona de lavado. 39.57 m2
9.SALA DE CATAS. 98 m2
9.1Sala de catas. 75.65 m2
9.2Vestibulo de higiene. 8.61 m2
9.3Almacén 13.73 m2
10.AULA DEMOSTRATIVA. 108.96 m2
10.1Vestibulo de higiene. 5.05 m2
10.2Sala de pre elaboracion 1. .57 m2
10.3Sala de pre elaboracion 2. .57 m2
10.4Sala de pre elaboracion 3. .57 m2
10.5Aula demostrativa 84.20 m2
11.AULAS TEORICAS 190.04 m2
11.1Aula teérica 1 68.54 m2
11.2Aula tedrica 2 56.50 m2
11.3Aula tedrica 3 65 m2
12 BIBLIOTECA. 137.25 m2
13.AULA DE INFORMATICA 101.80 m2
14.DESPACHOS Y SALA DE PROFESORES.. 34.57 m2
14.1 Sala de profesore: 14.18 m2
14.2 Despacho 1 7.89 m2
14.3 Despacho 2. 6.10 m2
14.4 Despacho 3. 6.40 m2
AREA LOGISTICA 344.01 m2
15.DEPARTAMENTO DE LOGISTICA.......ccouuvverencrieernreaens 344.01 m2
15.1Recepcion de mercancia 50.44 m2
15.20ficina de control 25.45 m2
15.30ficinas 68.95 m2
15.4Despacho direccion, 21.87 m2
15.55ala de reunione: 28.62 m2
15.6Area empleados. 48.85 m2
15.7Almacén no perecedero: 73.68 m2
15.8Camaras frigorifica: 26.15 m2
SERVICIOS. 847.61 m2
16.ASEOS Y VESTUARIOS. 109.30 m2
16.1.1Aseo masculino 18 m2
16.1.2Aseo masculino 9.35 m2
16.1.3Aseo masculino 5.80 m2
16.2.1Aseo femenino 18 m2
16.2.2Aseo femenino 9.35 m2
16.2.3Aseo femenino 5.80 m2
16.3\ io masculino. 21.50 m2
16.4 io femenino 21.50 m2
17.CUARTO DE INSTALACIONES... .100.30 m2
18.ALMACEN/CUARTO DE LIMPIEZA 26.60 m2
19.AREA BASURAS. 27.40 m2
20.CIRCULACIONES 584.01 m2
20.1Circulacion planta s6tano............ccccorenericieiinno 439.31 m2
20.2Circulacién planta baja 75.06 m2
20.3Circulacion planta primera 69.64 m2
SUPERFICIE UTIL TOTAL PLANTA PRIMERA.... 226.75 m2
SUPERFICIE CONSTRUIDA PLANTA PRIMERA. 279.04 m2
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ALUMNO/CLAUDIA GARCIA AZNAR TUTOR/ LUIS SESE MADRAZO

PLANTA PRIMERA
ESCALA_1/200

09




455,25
- 454,25
453,25

- 452,25

- 451,25

z
z
7 -
z
z

7 -

450,25

- 449,25
- 448,25
447,25

z
z
7 -
z

© 446,25

7 -

445,25

44425
443,25
442,25

7 -

7 -

7 -

7 -

441,25

oo oo

1 |

|
|
| []
BT e
BT e
ﬁﬁ

I
I

|

n
n
n
n
n
n
n
n

& Ll
%ﬂ\ %’%

n
n

p(ILLLI ILITT [

H

——e==———EF———E=¢

== == ==

=

== == ==

E

\u\HuHHu\HuH\H\HH\H\HH\H\H\
[T

Y - +00,00

Y - +07,50

Y - +12,50

Y - +17,50

Y - +22,50

Y - +27,50

Y - +32,50

Y - +37,50

0008+ - A

00'G/+ - A

00'0L+ - A

00'G9+ - A

0009+ - A

00'GG+ - A

00'0S+ - A

00'Sv+ - A

00'0%+ - A

00'Ge+ - A

00'0¢+ - A

05'cz+ - A

0SLL+ - A

0SCl+ - A

0G'/0+ - A

0000+ - A

EN CASCO HISTORICO DE PAMPLONA

ESCUELA CULINARIA

TUTOR/ LUIS SESE MADRAZO

@10

ALUMNO/CLAUDIA GARCIA AZNAR

ALZADO SURESTE
ESCALA_1/200




_

I

N [

[ ]
[ ]
[]

=

= .

= .

i = -
‘  —

= -
‘  —

oo 0y G N 0] N
S, 3 i .
o Sy (DO DD (Jmm]) il H
& o8 @ 0 o XS —— —r—
) . 0 | boo, B | | | | | | ¢ |
S, 90, B AL o o
s ) . T, g

1]
i
]

i

=
|
LI
= . 5
)
o &P o, ié
= %
o R
F
2974
Pe
|

=
=

e 1% Lo \W W\\W
HHHH HHHH W;’dgz ; W;u :
) o o

EN] Eli =] =l

EN =l =miliEm]
EN =l =miliEm]

EN] Eli =] =l

=
H
=
H
=
H

BEH B B BEH |
B B2 B BEY |
BEH B B BEH
B2 BH BH BEH

=

=

=

=

=

=

=
]
]
]
1
[ =
= .
= .
— =
— Ej}
=1 [=— [E—1
= =1 =1

|

Em|| 5mi
Em||=mi) cm]

B B B 4 oA O oo o
‘ Lo ‘ AT AT TN L
0 0)
ALZADO NORESTE ALZADO SUROESTE ( )
g S g S
bl S S a
+ +
> > > >

ESCUELA CULINARIA

EN CASCO HISTORICO DE PAMPLONA
ALUMNO/CLAUDIA GARCIA AZNAR TUTOR/ LUIS SESE MADRAZO
ALZADO SUROESTE

ALZADO NORESTE

ESCALA_1/200




455,25

7 -

454,25

7 -

453,25
452,25
451,25

VA
7z -
VA

450,25
449,25
448,25
447,25

z
z
z
z

446,25

7 -

445,25

7 -

442,25
441,25

443,25
(o

444,25

7
7
7
7.

oo oo

b o
o
00 %

29000

|

|

I

oo O o O

Mlanatlin

o
o 0 o
3

0

:
B
.

0o
°
0 of

a
0o

%o g0
A8

%o

o

&

\

|

|

}r .
[ITTEE

I

ICLLIHEE] |

g s | B p—

== l=:=

=cl=:=

[ Ny
@

©

Y

- 400,00

Y - +07,50

Y - +12,50

Y -+ 417,50

Y - +22,50

Y - +27,50

Y - +32,50

Y - +37,50

0008+ - A

00°GL+ - A

00°0L+ - A

00°G9+ - A

0009+ - A

00°GS+ + A

00°0G+ - A

00'Gr+ - A

000+ -

00°Ge+ -

00°0¢+ -

0S°ZZ+ -

0S'LL+ -

0S'zL+ -

0G°L0+ -

00°00+ -

A

EN CASCO HISTORICO DE PAMPLONA

ESCUELA CULINARIA

TUTOR/ LUIS SESE MADRAZO

D12

ALUMNO/CLAUDIA GARCIA AZNAR

SECCION AA'
ESCALA_1/200




i
0

e

[EEITI
Il

_ L

EH B

R

:

[
[T

|
I

- ﬁ &

J e L T —————

L
u
| (| I I
. I I
u
u
u

=
— M |
==l
= B8 B -
B E -

I —] IL

I

Bl L I I I I
|}

—
I

fffff =

u

B

.

NERRRRREY

[}

5555555555
Y Y N A N A SV S SV A SV A SN (o1
no+ M o < o o oo ~ o |
55555555555
44444444444

ZZZZZZZZZZZ

—0-_—0_—0—
=A== =
EY=EM=a=
=x=<=x—=

S=<x=<=

00°00+ - A

0G°L0+ - A

0S'Zl+ - A

0S'/L+ - A

0G'Z¢+ - A

0002+ - A

00°Ge+ + A

00°0F+ - A

00'Gr+ - A

000G+ + A

00°GS+ + A

0009+ - A

00'G9+ - A

00°0L+ + A

00'G/L+ - A

0008+ - A

Y - +42,50

Y - +37,50

Y - +32,50

Y - +27,50

Y - +22,50

Y - +17,50

Y - +12,50

Y - +07,50

Y - +00,00

RAZO

TUTOR/ LUIS SESE MAD!

(D13

EN CASCO HISTORICO DE PAMPLONA

ESCUELA CULINARIA
ALUMNO/CLAUDIA GARCIA AZNAR

SECCION BB
ESCALA_1/200




[ ]
/ﬁ

q|—

T
il ’ iy T
H‘ ﬁm ‘ 0000000000000
'||||||||||||’IIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIII ||||||‘|||||
DET. 1
H ‘ m"mlmmumm ||||\||||||||||||||||||ml||||||||||||||||||ml||||||||||||||||||ml||||||||||||||||||\|||||||||||||||||||m|||||||||||||||||||\|||||||||||||||||||m|||||||||||||||||||\||||||||||||||||||ml||||||||||||||||||ml||||||||||||||||||\|||||||||||||||||||||\|||||||||||||||||||m|||||||||||||||||||\|||||||||||||||||||m|||||||||||||||||||\||||||||||||||||||ml||||||||||||||||||ml||||||||||||||||||\|||||||||||||||||||||\|||||||||||||||||||m|||||||||||||||||||‘|||||"
1 0000000000000 0000000000000 000000000000 0000000000000 000000000000 0000000000000 000 00000000000 00000000000 1
z - 45525 L ) =
Z . 454’25 ‘||||||‘|||||’IIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIII|||||||‘|||||‘v
Z - 45325 H‘ ﬂm
1 0000000000000 0000000000000 000000000000 0000000000000 000000000000 0000000000000 000 00000000000 00000000000 1
7. 452,05 L Il =
Z - 451,25 e e P T
S il il 1
' 1 0000000000000 0000000000000 000000000000 0000000000000 000000000000 0000000000000 000 00000000000 00000000000 1
z - 448,25 I Il -
Z . 448,25 ‘||||||‘|||||’IIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIIIIIIIIII\IIIIIIIIIIIII|||||||‘|||||‘
7 - 447,25 —
7 - 446,25 '
.
Z - 445025 - OV R i A S
(T (R s : : e -~ ot |
7 - 444,25 et D (s g i e
(R MR tm Rl LS }
7 - 443,25 b . !
(R | \
7 - 44225 | |
M | |
7 - 441,25
ESCUELA CULINARIA
= = = EN CASCO HISTORICO DE PAMPLONA
+ + + ALUMNO/CLAUDIA GARCIA AZNAR TUTOR/ LUIS SESE MADRAZO
& Iy 8
S S S SECCION CC'
e




455,25
454,25
453,25
452,25
451,25
450,25
449,25
448,25
447,25

446,25

ESCUELA CULINARIA

EN CASCO HISTORICO DE PAMPLONA

ALUMNO/CLAUDIA GARCIA AZNAR

TUTOR/ LUIS SESE MADRAZO

SECCION DD
ESCALA_1/200

D15




01 Junta de dilatacion de poliestireno extrusionado. e= 2cm.

02 Pavimento técnico modular con cuerpo de sulfato calcico y aluminio, y acabado en madera
estratificada baquelizada

05 Plot metdlico para suelo técnico compacto tipo TDM con modulacion segln planos de
/5x150ecm. sobre cinta de neopreno de 5mm. esp.

04 Capa de compresion de mortero de cemento. e= 8cm

05 Membrana impermeable EPDM 3 mm — Firestone Gubbergard Gicosa.

06 Aislamiento térmico XPS. e= 8cm

07 Accesorio L—plast de la casa BAYGAR de remate para el sistema de casetones de polietileno.

08 Losa de hormigbn armado segln planos y especificaciones de proyecto.

O
O

Sistema de solera sanitaria de casetone de polietileno de la casa BAYGAR. h= 35cm.

Hormigon de limpieza. e= 10cm

Subbase granular compactada de todo uno de 20 cm de espesor.

Relleno de grava en formacion de dren de trasdos de muros.
Terreno natural.

Reja de impulsion de AC/calefaccion e 200 mm tipo TROX tipo AF con parrilla de lamas
eales atornillada a base y marco de acero inoxidable acabado mate.

Tubo flexible de impulsion de aire.
Perfil LD 150.10
Carpinteria pivotante de acero galvanizado lacado en negro.

Chapa plegada de aluminio lacada en negro, atornillada de remate de impermeabilizacion.
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Lamina drenante con geotextil antirraices incorporado.

Drenaje perimetral y de muros en sdtanos con tubo de PVC de 300mm. diam. colocado sobre
base de hormigon, cubierto con geotextil filtrante vy relleno de tuberia con grava de
granulometria  40/80mm.

N
O

21 Cama de hormigén de apoyo vy nivelacion en base de drenaje perimetral.
2  Zapata de HA.
03 Vidrio laminado tipo climalit 6+6/18/6+6

?4  Conducto de ventilacion.

?5 Carpinteria de acero galvanizado lacado en negro formada por perfil L y chapa atornillada.

26  Premarco de acero galvanizado con rotura de puente térmico.

2?7 Muro de contencion de HA blanco construido mediante bataches para cimentacion de
edificaciones colindantes.

28 /Zapata de cimentacion de edificaciones colindantes.

?9 Solera de HA 200 mm

50 Mortero de formacion de pendientes e= 8cm

51 Pavimento de piedra

52 Forjodo de HA blanco. Encofrado con liston de madera de abeto horizontal de h=15cm.
55  Panho exterior de HA blanco fijado mediante conectores.

54  Junta de dilatacion de poliestireno extrusionado 20 mm.

55 Viga de HA. Encofrado con tableros de madera de abeto horizontal de h=15cm.
56 Aislamiento térmico XPS formacion de pendiente 1% e= 8cm

57  Formacion de canalon longitudinal de zinc

58  Tablero hidrofugo

59 Revestimiento de zinc
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